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Unser Kaffeeportfolio

Bezeichnung

Espresso Milano

Romolo

Espresso il Chicco

Espresso Symphonia

Espresso
,CON passione’

Beschreibung

Der Milano kommt aus Top-Anbau-
gebieten in Sudamerika, Indonesien und
Indien

Der magenfreundliche und harmoni-
Nelgls

Romolo ist unser Favorit fur den an-
spruchsvollen Kaffeegenieler.

Die Arabica-Rohbohne kommt haupt-
sachlich aus den zentralamerikanischen
Staaten: Kolumbien, Costa Rica und
Guatemala, aus Brasilien und Indien. Die
Robusta Bohne kommt aus Zentralafri-
ka.

Typisch italienische Mischung, dunkle
Rostung. Ein Hauch Suditalien.
Perfekt fur Espressi und Spezialitaten
wie Latte Macchiato und Cappuccino.

Typisch italienische Mischung mit feiner
Crema.

Charakter

ausgewogen, wurzig im
Geschmack

Mild und sehr aromareich

kraftig-harmonisch

Herzhaft, sehr kraftig.

Ausgewogen und aroma-
tisch

Mischung

40 % Arabica
60 % Robusta

85 % Arabica
15 % Robusta

50 % Arabica
50 % Robusta

10 % Arabica
90 % Robusta

20 % Arabica
80 % Robusta
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Besonderheiten

Sehr saurearme Mischung

Niedriger Koffeingehalt,
sehr bekdbmmlich,
sehr saurearm

Sehr saurearme Mischung

pﬁE/S Tip

pﬁE/S Tip
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Caffé Melodia

CafféConcerta
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Bezeichnung

Harrar Casa

Caffe Capital

Caffé Fantasia
(Mischung No. 3)

Caffé Melodia

(Mischung nach Schumli

-Art)

Caffe Concerta

Naturkaffee &
Fairtrade

Beschreibung

Der Harrar Casa wird Uberwiegend aus
sudamerikanischen Hochlandbohnen
gerostet.

Die Robusta kommt aus Zentralafrika.

Der Caffe Capital wurde kreiert,
um auch in langen Tassen einen
kraftigen Kaffeegeschmack zu
ermdoglichen.

Diese Kaffee-Mischung empfehlen wir,
wenn ein gunstiger Caffe Creme ge-
wunscht

ist, bei dem Preis & Leistung stimmt.

Kaffee-Mischung nach typisch Schwei-
zer Art, fur den beliebten Schumli-
Kaffee. Besonders aromatische Hoch-
landbohnen sorgen fur eine exzellente
Cremabildung.

Unser Concerta ist eine naturbelassene
Premium-Kaffeemelange der Spitzen-
klasse. Die Auslese erstklassiger Rohwa-
re aus den besten Anbaugebieten La-
teinamerikas sowie die schonende Ros-
tung verleihen ihr ein feinmildes und
volles Aroma.

Charakter

Aromatisch herzhaftes,
mild-suBliches Aroma

Waurzig-kraftig, sehr herz-
haft,
saurearm

Harmonisch-wurzig.

Weich und rundes, ausge-
wogenes Aroma, mit aus-

drucksvoller

und angenehm bekommili-
cher

Geschmacksnote.

Feinmildes Aroma, scho-
nende
Rostung.

Mischung

70 % Arabica
30 % Robusta

30 % Arabica
70 % Robusta

20 % Arabica
80 % Robusta

80 % Arabica
20 % Robusta

80 % Arabica
20 % Robusta

Besonderheiten

Ausgezeichnet mit der
Goldmedaille 2012 der
deutschen Rostergilde.
Rainforest Alliance-
Zertifikat.

Naturbelassen und zertifi-
ziert mit dem Fairtrade-
Siegel.
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Bezeichnung Beschreibung Charakter Mischung Besonderheiten
Caffe Harmonia Unser Harmonia ist eine Premium-
Kaffeemischung aus 100 % Arabica-
Coffe Blarmanic Bohnen. Die besonders milde Rostung
= 3 und die Selektion bester Rohware sor-
| gen fur einen eleganten und weichen
Geschmack.
Caffée Sao Silvestre  Spitzenkaffee aus dem Traditionsanbau- Ausgewogenes Aroma, 100 % Arabica Unser Topprodukt.
Cafe S0 Sitwstre gebiet Minas Gerais / Brasilien. erinnert Plantagenkaffee aus
[ an Schokolade. Sufe Brasilien.
,f:/ Weichheit und langanhal-
"_‘ tender Nachgeschmack.
Caffe Decaffeinato  Ein milder Kaffee, schonend entkoffei-  Mild 100 % Arabica
Cafe Deca o niert.
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Fullorodukte und Zubehor, alles rund um Kaffee und Automaten

Zucchero con Brio
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Café Pronto con Brio
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escapp Latte Crema con brio
Das Topping-Pulver fiir eine einzigartige Schaumkrone. Hochwertigste Zutaten und ein sehr angenehmer Geschmack, vereint mit der
simplen Handhabung eines Pulverproduktes, machen unser Crema con brio zu der Alternative zu Frischmilch.

Probieren Sie es !

escapp Choco con brio
16 % Kakaoanteil verleihen unserem Choco con brio einen wunderbar zarten Schmelz und einen tollen Kakaogeschmack.

Versuchen Sie einmal einen Choco Cappuccino. Sie werden ihm nicht widerstehen kénnen.

escapp Zucchero con brio
Doppelte Ergiebigkeit und 50 %-ige Kalorienreduzierung im Vergleich mit normalem Zucker. Sofort |6slich.

Ideal fiir Automaten.

escapp Café Pronto con brio
Loslicher Bohnenkaffee der Premiumklasse. Wiirziger Gechmack, sofort I6slich, leicht zu dosieren, einfach in der Handhabung.

Ideal fir Automaten.




